CAFETERIAN TORNS IF

Tack for att ni hjalper oss att halla cafeterian 6ppen! Nedan
foljer instruktioner for forsaljning over disk, i cafeterian

|6brdagar och sondagar.

Innan ni 6ppnar:

Koka kaffe.

Tina korvbrod, kanelbullar.

Satt pa gryta med vatten till korven.

Oppna skjutddrrarna vid serveringsdisken. Nyckel finns i
nyckelskapet, markt ”“Cafeteriadisken”. Sparra
skjutdorrarna med aluminium-listen som star vid
nyckelskapet.

Stall fram foljande sortiment pa disken:

Korg med kanelbullar/muffins.
Fat/korg med chokladbollar/skumraketer.
Godis i urval(t.ex. kexchoklad och Sura Ess i pase)



Instruktioner:

Bullar: Kanelbullar/muffins finns i frysen. Tina ca sex minuter pa avfrostning i mikron. Korgar
finns i skapet snett under kaffebryggarna.

Godis: Godis finns dels pa hyllorna pa vaggen, dels i skapet langst till hdger under
serveringsdisken.

Kaffe: Kaffe och filter finns i Iadan snett under kaffebryggarna. En pase per full kanna (10
koppar). Vatten fylls, pa ovansidan av bryggaren, lyft pa locket. Hall pa termos, de star i
skapet till hoger under diskbdnken. Placera termosen samt muggar, socker, teskedar och
mjolk ute pa bardisken. Tank pa att kolla av mangden kaffe efter hand. Det ar bra att ha en
extra kanna laddad i nagon av bryggarna for att kunna fylla pa.

Kakor: Chokladbollar/skumraketer finns i kylen/frysen. Kexchoklad och sma chokladkakor
(stycksaker) finns i skapet langst till hoger under serveringsdisken.

Korv: Korv (smal), Melle och korvbrod finns i frysen. Korvarna kan laggas i vatten frusna.
Stora grytor till korven finns i skapet till hdger om spisen. Fyll med vatten, 2-3 lagerblad och
pepparkorn efter tycke och smak. Klipp isar korvarna och lagg i dem. Kryddor finns i
flaktskapet. Termometer finns i Oversta ladan till vanster om spisen. For att servera korven
ska temperaturen ligga runt 70-75 grader. Absolut inte 6ver 80 grader!

Vid spisen finns “korvstall” och en liten Iada for korvpapper. Korvstallet kan sta langst fram
pa serveringsdisken. Tang for att ta korv med finns i [adorna till véanster om spisen.

Ketchup och senap finns i en av kylarna.

Borja med att vdarma 5 -10 korvar av varje sort, och tina en pase med korvbrdd. Fyll sedan pa
om det verkar finnas efterfragan. Atgdngen kommer styras av hur mycket aktivitet/matcher
som pagar i hallen/pa planerna.

Te: Varm vatten i vattenkokaren bredvid spisen. Hall vattnet pa gul termos som star i skapet
till hoger under diskbanken. Tevatten och tepasar stalls bredvid kaffet pa bardisken.

Ovrigt:
e Dryck: lask och MER och smoothie finns i kylen/bakre rummet. Sortimentet star
uppstallt i “skylthyllan” i fonstret pa serveringsdisken.
e Glass finnsien frys under serveringsdisken.
e Chips finns i grona lador uppe pa vaggskapen ovanfor spisen. Skyltex laggs fram pa
vagghyllorna.



Stadning och stingning

Plocka undan och stéll tillbaka saker pa ratt plats. Torka av bord, diskbank,
serveringsdisk.

Diska redskap och skélj ur termosar.

Bullar och korvbréd som blev 6ver kan frysas igen.

Overbliven korv kan &tas upp eller tas med hem.

Tom samtliga soptunnor. Bade inne i koket och ute i cafeterian. Bar ut sopsadckarna
till containern vid cykelstallen (forsamlingshemmets parkering). Laset pa containern
lases upp med samma nyckel som ni har till cafeterian.

Sopa golvet, sopborstar finns i rummet bakom koket.

Rakna kassan. Ldimna vaxel i kassalddan. Lagg resten i ett kuvert (finns i skapet dar
kassaskrinet star). Skriv datum, summa och ”cafeteria/lagets namn, t.ex. P06” pa

kuvertet. Lagg kuvertet i skapet i kassaladan.



